
 

 
 

 

 

„Speisekarte“ 

 

vom FELD 
Blattsalate mit:      

Falafel I Kartoffelsalat I Vogerlsalat I Tomate I Gurke I Karotte I Kraut                              € 16,9 

Backhenderl I Kartoffelsalat I Vogerlsalat I Tomate I Gurke I Karotte I Kraut                      € 16,9 

Ceasarsalad I Romanasalat I Speck I Croutons I Parmesan      € 16,9 
           Wahlweise mit: Hühnerbrust gegrillt   € 21,4 
   Garnelen (Black Tiger) 3 Stück  € 28,6 

Wahlweise mit: 
Senfkorn-Dressing I Balsamico-Dressing I Kräuter-Dressing 

 
 

VORSPEISEN 

Rote-Beete-Carpaccio mit Burrata I Nusspesto I Apfel-Vinaigrette     € 15,6 

Vitello Tonnato mit Kalbfleischscheiben I Thunfischsauce I Kapern I Rucola    € 17,4 

Beef Tatar mit Wachtelei I Tramezzini I Pommery-Mayo I rote Zwiebel                    klein     € 19,8  

               groß     € 23,4 

 

aus dem TOPF 
Grießnockerlsuppe (2 Stk) mit Gemüse-Brunoise I Schnittlauch     € 6,8 

Frittatensuppe mit Gemüse-Brunoise I Schnittlauch       € 6,8 

Kürbis-Kokossuppe mit Kürbiskernen I Kernöl       € 7,8 

 

 

FLEISCHLOS 
Spinatschlutzkrapfen mit brauner Butter I Parmesan I Schnittlauch       3 Stk.     € 13,6 

            5 Stk.     € 19,8 

Ziegenkäse gegrillt mit Rote-Beete-Risotto I Thymianhonig      € 17,8 

Tiroler „Kasspatzln“ mit Röstzwiebeln I Schnittlauch I Krautsalat                   € 18,6 

 

 

MEER und FLUSS 

Forellenfilet mit zweierlei Karfiol I Pistazie I Beurre blanc       € 26,8 

Skreifilet mit Safranrisotto I Harissa I Spitzpaprika       € 31,4 

 



 

 
 

 

 

 

 

aus der METZGEREI 

Ossobuco vom Lamm mit Goldhirsenrisotto I Pastinaken I Honig-Thymian Jus    € 26,4 

Tiroler Kalbsleber gebraten mit Kartoffelstampf I Apfelchutney I Jus     € 26,8 

Entenbrust (200g) gebraten mit Rotkraut I Topfen-Paunzen I Schnittlauch    € 28,6 

Rinderwangerl mit Erbsenpüree I Birnenchutney I Sherry Jus      € 28,8 

Wiener Schnitzel vom Kalb mit lauwarmen Kartoffel-Vogerlsalat I Zitrone I Preiselbeeren  € 28,8 

 

zum AUSKLANG 

Sauerrahm-Panna Cotta mit Cherrykirschen I Kokos-Limetten-Sorbet     € 7,2 

Zitronentarte mit griechischem Joghurt I Safranhonig I Bergamotte     € 8,6  

Dreierlei Schokolade mit Kakaosorbet I Mousse I Passionsfrucht     € 9,4 

 

=========================================================================================== 

BEILAGENÄNDERUNG I EXTRA BEILAGE        € 1,1   I  € 2,8 

=========================================================================================== 

 

WEINEMPFEHLUNGEN: 

CHARDONNAY 2023          € 39,00  

Weingut Artur Toifl, Rohrendorf, Kremstal 

GRÜNER VELTLINER „8000“ Ried Laa Weinviertel DAC 2023    € 46,00  

Weingut Setzer, Hohenwarth, Weinviertel 

RIESLING RIED GAISBERG 1ÖTW ZÖBING KAMPTAL DAC 2023    € 59,00 

Weingut Hirsch, Kammern/Langenlois - Niederösterreich  

==== 

BLAUFRÄNKISCH LEITHABERG DAC 2017      € 38,00 

Weingut Tinhof, Trausdorf, Burgenland 

MAULWURF 2022         € 49,00 

Blaufränkisch – Cabernet Sauvignon - Merlot 

Weingut Ernst Triebaumer, Rust - Burgenland  

Syrah 2022          € 49,00 

Weingut Michael Auer, Carnuntum - Niederösterreich 


