
 

 
 

 

 

 

„Speisekarte“ 

 

vom FELD 
Blattsalate mit:      

Falafel I Kartoffelsalat I Vogerlsalat I Tomate I Gurke I Karotte I Kraut                              € 16,9 

Backhenderl I Kartoffelsalat I Vogerlsalat I Tomate I Gurke I Karotte I Kraut                      € 16,9 

Wahlweise mit: 
Senfkorn-Dressing I Balsamico-Dressing I Kräuter-Dressing 
 

Ceasarsalad I Romanasalat I Speck I Croutons I Parmesan      € 18,4 
           Wahlweise mit: Hühnerbrust gegrillt   € 21,8 
    

 

VORSPEISEN 

Beef Tatar mit Wachtelei I Toastbrot I Pommery-Mayo I rote Zwiebel                    klein     € 19,8   

             groß     € 23,4 

Räucherlachsrose mit Erdapfelrösti I Sauerrahm I Lachskaviar I Salatbouquet    € 17,9

       

 

aus dem TOPF 
Grießnockerlsuppe (2 Stk) mit Gemüse-Brunoise I Schnittlauch     € 6,8 

Frittatensuppe mit Gemüse-Brunoise I Schnittlauch       € 6,8 

Kürbiscremesuppe mit Topfen-Kürbisknödel       € 7,9 

 

FLEISCHLOS 
Spinatschlutzkrapfen mit brauner Butter I Parmesan I Schnittlauch       3 Stk.     € 13,6 

            5 Stk.     € 19,8 

Tiroler „Kasspatzln“ mit Röstzwiebeln I Schnittlauch I Krautsalat                   € 18,6

  

Kürbisgnocchi mit eingelegtem Kürbis I Pekannüsse I marinierter Vogerlsalat     € 19,9 

 

MEER und FLUSS 

Zanderfilet gebraten mit Kartoffel-Lauchgemüse I Kräuter–Panko Crumble I Kräuteröl   € 22,9 

Lachsfilet vom Grill mit Kräuterrisotto I Beurre Blanc I Affila Kresse     € 23,9 

  



 

 
 

            

     

 

 

aus der METZGEREI 

Kalbsleber gebraten I Stampfkartoffeln I Apfelchutney I Röstzwiebel      € 24,9 

Gulasch vom Karwendelhirsch I Semmelknödel I gebratene Schwarzwurzel    € 25,9 

Spareribs vom Duroc-Schwein I Ofenkartoffel I Maiskolbe I Sauerrahmdip    € 26,2 

Wiener Schnitzel vom Kalb I lauwarmer Kartoffel-Vogerlsalat I Zitrone I Preiselbeeren   € 28,8 

     

zum AUSKLANG 

Eingelegte Trauben I Crumble I Vanille-Chantilly I Baiser      € 8,9 

Birnen-Schokotörtchen mit hausgemachtem Sauerrahmeis       € 8,5 

 

=========================================================================================== 

BEILAGENÄNDERUNG I EXTRA BEILAGE        € 1,1   I  € 2,8 

=========================================================================================== 

 

WEINEMPFEHLUNGEN: 

CHARDONNAY 2023          € 39,00  

Weingut Artur Toifl, Rohrendorf, Kremstal 

MÁCON VILLAGES NOS CINQ TERROIRS 2025      € 42,00 

Weingut Famille Paquet, Burgund 

GRÜNER VELTLINER LOIBNER FEDERSPIEL 2025     € 44,00  

Weingut Emmerich Knoll, Wachau 

RIESLING RIED GAISBERG 1ÖTW ZÖBING KAMPTAL DAC 2023    € 59,00 

Weingut Hirsch, Kammern/Langenlois - Niederösterreich  

==== 

BLAUFRÄNKISCH LEITHABERG DAC 2017      € 38,00 

Weingut Tinhof, Trausdorf, Burgenland 

MAULWURF 2022         € 49,00 

Blaufränkisch – Cabernet Sauvignon - Merlot 

Weingut Ernst Triebaumer, Rust - Burgenland  

Syrah 2022          € 49,00 

Weingut Michael Auer, Carnuntum – Niederösterreich 

IL BRUCIATO BOLGHERI DOC 2024       € 49,00 

Tenuta Guado al Tasso, Toskana 


